5-GANG MENUVORSCHLAG

Rehniisschen im Brotmantel
auf Pastinakenpiiree und Preiselbeerjus

Consommé mit Steinpilzteigtdschchen

Bodenseefelchen auf Champagnerkraut
und Erdépfelbuchteln

Rindsfilet vom Bregenzerwélder Babybeef
und Kalbsriicken an Rotweinglace
mit Schalottenrisotto und kleinem Gemiise

Dessertbuffet
Panna Cotta, Créme Briilée,
Tobleronemousse,
Schwarzwalder-Kirsch im Glas

ABENDMENU EUR 68,00 pro Person inkl. 10% USt.

APERO

Roséwein
Rosé Blaufrankisch 2015
Weingut Franz Schindler, Morbisch, Burgenland

WEINEMPFEHLUNG

Weifiwein
Griiner Veltliner 2016
Weingut Forstreiter, Kremstal, Niederosterreich

Rotwein
Grand Reserve Rosalia
Blaufrinkisch 2011
Weingut Herbert Lassl, SiglefS, Burgenland

Siiflwein
Beerenauslese 2015
Weingut PMC Miinzenrieder, Apetlon, Burgenland
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